Weine entlang des Siidhanges der Alpen,y11. Oktober 2019 bei Adrian

Nr. |Weinname/Domaine |Region Traubensorten/Ausbau Jahrgang |Handler CHF Degustationsnotizen
Roncobello, Morbio Tessin Merlot Riserva, unfiltriert, grosses 2016{Coop 19.95|Dunkles Kirschrot, kriftiges aromatisches und reifes Beerenbukett mit Noten von Wachholder und
1 Holzfass wilrzigen Nuancen, im Gaumen kraftig mit reifer Frucht und erdigen Noten, runde Tannine
begleiten den Geschmack.
Collivo Tessin Merlot Riserva, Barrique 225lt. 2015|Coop 15.95Jugendliches Purpurrot, stisslicher Duft von Johannisbeermarmelade und Weichseln mit dezenten
2 Barriquenoten, im Gaumen flllig mit guter Konzentration, kraftig mit schénen Fruchtnuancen von
Brombeeren, noch prasente Tannine im Abgang.
Siebeneich Sidtirol Merlot, Riserva, 18 Monate 2015|Mévenpick 27 .00|Glanzendes Rubinrot von guter Intensitét. Eine facettenreiche Nase von Himbeeren, schwarzen
Barrique Kirschen und Erdbeergelee, untermalt von Brotkrustenténen, etwas Wildieder und Edelhotznoten.
Ein eleganter Auftakt, abgeldst von einer druckvollen Merlot-Aromatik, wiederum Kirschen, nun
3 auch Preiselbeeren, sehr saftig und mit reifen Tanninen unterlegt; aromatisch nicht nachlassend bis
ins anhaltende, von feinen Réstaromen begleitete Finale. Eine tolle Mineralik!
Siebeneich Sidtirol Lagreis, Riserva, 14 Monate 2016{Movenpick 27 .00 Purpurrot, violette Reflexe. Eine erhabene, sehr ausdrucksstarke Nase, die Aromen von
Barrique Heidelbeeren, schwarzem Holunder und etwas kaltem Raum freisetzt, aber auch
Crémantschokolade und ein slisser Veilchenduft. Sehr eleganter, gradiiniger Auftakt, abgeldst von
4 einer wunderbar typischen Lagrein-Frucht, sehr wiirzig, auch reife Brombeeren und schwarze
Kirschen sind auszumachen; gut gebackenes Ruchbrot und Caramelbonbons im druckvollen,
aromatischen Finale
Mulinero, Azienda Lombardei, Provinz Bresca, Petit Verdon, 36 Monate im 2015{Movenpick 43.00|Rubinrot, mit granatfarbenen Akzenten. Ein nobles, sehr offenes Bouquet, das an Aromen von roten
Vitivinicola Malavasi Gardasee Barrique Kirschen und Preiselbeeren erinnert, aber auch Mentholnoten und kréftiges Mokka sind
5 auszumachen. Weicher Auftakt, abgeldst von einer sehr zugénglichen, dichten Fruchtaromatik, rot-
und dunkelbeerige Aromen, von ausgewogener Struktur und passender Frische; die Tannine sind
reif und prachtig eingebunden
Castello Bonomi, Lombardei, Provinz Bresca; Cabeneret Sauvignon 45%, Merlot 2011|Weinhaus 31.00|Nach dem anfénglichen intensiven und fast explosiven Bouquet von roten reifen Friichten
Cordelio Bresca 35%, Cabernet Franc 40%, Kirchberg vervolistandigen die Diifte von Gewlirzen, Holz und Kaffee das aromatische Bild.
6 Barbera 5%, Nebbiolo 5%, 16
Monate in neuen Fassern + 12
Monate in der Flasche
Ronchedone Lombardei, Provinz Bresca, 45% Marzemino, 45% 2015|Maovenpick 28.00]Leuchtendes Rubinrot, violette Reflexe. Eine vindse Nase, die an Amarenakirschen und Himbeeren
Gardasee Sangiovese, 10% Cabernet etinnert, hinzu komimen etwas Vanille und eine feine Wilrze, auch eine feine Kakaonote. Viel
7 Sauvignon, 14 Monate Barrique Warme manifestiert der Gaumen, rote Friichte und Heidelbeergelee, dann auch schokoladige
Noten und gerdstete Haselnlisse; sehr geschmeidig und viel Trinkspass zeigend; flilliges,
langanhaltendes Finale mit viel Saftigkeit.
Settemaggio Tessin 60% Galotta, 40% Interspezifische 2016|Maovenpick 32.00] Intensiv rubinrote Farbe mit deutlich violetten Reflexen. Rote Kirschen, Heidelbeeren und schwarze
Sorte (Die prozentuale Oliven im feinen Zusammenspiel mit einem Hauch Wiirze und Vanille. Am Gaumen zeigen sich rot-
Zusammensetzung der Sorten und schwarzbeerige Noten, Preiselbeeren und Brombeeren, untermalt von siner saftigen Frische;
8 variiert je nach Jahrgang), 9 ein fllliges, fein strukturiertes Gaumenbild mit einer sehr interessanten Aromatik, die immer wieder
: : i neue Diifte freisetzt; feine Rosenaromen und ein Hauch Melasse im weich fliessenden Finale.
Monate im Barrique
Palazzo della Torre Venetien, Verona 40% Corvina (Bonarda), 30% 2015|Mévenpick 23.00|Rubinfarben, violette Nuancen. Ein hertlich offenes Bouquet, das sich nach und nach im Glas
Corvinone, 25% Rondinella, 5% aufbaut: schwarze Johannisbeeren, saftige Kirschen, Walderdbeeren und eine késtliche Nougatnote
9 Sangiovese, 15 Monate im im Hintergrund. Viel Schmelz und eine ausgezeichnete Konzentration zeigt das Gaumenbild, viel
Bartique rote Beerenfrucht, auch Crémant-Schokolade und etwas Gewlirznelke, schliesslich eine feine
Bittermandelnote; eine gute Frische zeigend, straffe Gerbstoffe; langanhaltendes Finale.
Valpolicella, Ripasso Venetien, Verona Corvina, Molinara, Rondinella, 2015|Coop 18.95|Sattes Rubinrot, in der Nase Veiichen und Kirschen, Rumtopf, Rosinen und Gebéck, flilliger
10 |Bosnan grosses Holzfass Gaumen mit viel Fruchtextrakt und Sussholz, reifes, feines Tannin, milde Saure und langer auf der
Frucht endender Abgang.
Total 265.85




