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Menu

Apéro

% %k %k %k %k

Tessiner Polentasuppe
%k 3k %k k %k

Gjuwetsch (Bio) mit Rindsfilet

% %k %k %k %k

Genfer Quarkpastete
%k %k %k k k

Kassebuffet

% 3k %k %k *k

Kaffee und Digestif

Weissweine

Merlot Bianco Ticinello 2017, Zanin Ligornetto, Mdvenpick
%k %k %k %k k

Bordeaux blanc (Sémillon, Sauvignon blanc) 2016, Baron de Rothschild, Coop
%k 3k sk %k %k

Mauler Cordon Rosé, demi-Sec, Coop

Rotweine (Riickblick Weinabende 2019/18)
Neragora, Mavrud 2015, Bulgarien (bei Roberto)

%k %k %k %k *k

Casillero del Diablo Concha y Toro, Merlot 2017, Chile (bei Jiirg)

%k %k %k %k *k

L’Esprit de Geneve, Gamay/Gamaret/Merlot 2017, Domaine des Charmes (bei Marcel)

En Guete, Roberto und Adrian



